10 NEODOLJIVIH RECEPA ",

za torte i kolace s jagodama

- BESPLATNA ONLINE KUHARICA -
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15 minutni kol al s | agodam:
Jogurt torta s jagodama i bananama
Tart s jagodama, bananama i sirom
Galette s jagodama
Hr skave kogarice s jagod
Knedle s jagodama
Li snato tijesto s |Jjagodame
Mr vil ast.i kol al sa sirom i
Lokol adna mousse torta s |

Kremasta torta s jagodama i kokosom

WAV S FAtKISVIJET:COT WWW.SIatkisvijet.-com/sho



SASTOJCI

A 11 mlijeka

Acn 3 OS6SNI

An GLYyAtAy O

A 3pudinga okusa vanilije

A 250 gPetit beurre keksa
+ 15takkeksa za podlogu

Auwnn 3 o0A2St S

A 200 g maslaca

A 200 g kiselogrhnja =' Vs

A 50004 d2SOAK 21 5 R‘L

PRIPREMA
Jagodeoperite,LJ2 & di® A NBakdckicd

t NJ gabudingrazmutiteu cca2 di mlijeka,a ostatakmlijekazajednosaO S 6 SiN@nfhO S 6 S NE
zagrijtedo vrenja DodajteNJ T Y dpadBgi kuhajte ga na laganojvatri nekolikominuta dok se ne
zgusne

U kuhani 2 2@NX3gdding dodajte maslaci bijelu 6 2 | 2 Ppd YRAd2 S ®rkn@iiildk se maslaci
6 2 1 2 felotBple. ZatimdzY A 2 &Kiddlo@rlinfe. NakrajudzY A 2 Salbnaljén&eksei jagode

Dno kalupa (cca 30x35 cm) prekrijte keksimapa preko njih izlijte pripremljenu smjesu Lijepo sve
poravnajte pa prekrijte vrh 1 2 t Iprézirnom folijom. Ostavite { 2 f daée ohladi na sobnoj
temperaturi, a zatim ga spremite u hladnjakna nekoliko sati, a najbolje preko y 2.Kadase{ 2 f |
ohladi,akoO S fYA2(i0Sjap&mazatis 300-400ml (i dz6 SsiatRogvrhnja

SLATKISVIUETWERBSE® a@S 1T+ 2NIS A 12168
Kalup za tortu 26 cm YIEEdzLd T 12€F 6S Ldphtisa z4 tdridzK
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http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/kalup-za-tortu-26-cm-candy-2/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/pravokutni-kalup-za-kolac-30-cm-candy/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/lopatica-za-tortu/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/kalup-za-tortu-26-cm-candy-2/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/pravokutni-kalup-za-kolac-30-cm-candy/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/lopatica-za-tortu/

BISKVIT
A 3jaja
AtTn 3 0O0S6S
Am OFyYAtAY
Atn 3 3t 0
Am Ot A6AO0!I

OSTALO
A 500 ml slatkog vrhnja
Annn Yt (8
Am OSt I

Apnn 3 &ageScC
A 5 banana

Amun 3 OS
Am O yAta

PRIPREMA

Zapripremu biskvitajaja pjenastomiksajtesaO S 6 SiN@nithO S 6 Sridominuta dok ne dobijete
gustu, svijetlu smjesu Nakraju laganodzY A 2 SpédsijandcSNI @Y. NI Zalpdeiva Biskvitnusmjesu
izlijte u kalupzatorte (26 cm)kojegste2 6 f #n@shipapiromili namastilii LJ2 6 NJ BiskUitpécike 10-
15 minuta na temperaturiod 180cC. t S 6 Biskvit poprskajtes malo mlijekai ostavite nekase ohladiu
kalupu

Preko2 K f | SHiskvizaBJ? & f poldvicéj8goda,ccal350 g. Zapripremukreme O S |yl AYy2d# A
hladnoj vodi, a kadanabubri otopite ju na laganojvatri. U blenderuizmiksajte150 g jagoda,2 banane,
O S 6VariiEO S & jSgh.

Slatkovrhnje (400 ml) izmiksajteu O f te Fu dodajte izmiksano@ 2 & GoplienuO St . SvalldDt 2
AT YA 2Brékojagdtaasporeditepolovicukreme,a zatimLJ2 & f @z0 R dipBeye2anebanane Preko
bananarasporediteostatakkremei lijepo ju zagladite Tortu spremite u hladnjakna nekoliko4-5 sati, a
zatimju LJI O fo@aiitd &d kalupa Ukrasiteostatomii dzé Ssiatkagvrhnja(100ml)id 02 QX B Y

SLATKISVIUETWERBSE® a@S 1T+ 2NIS A 12168

Retro kuhinjska vaga Pomagalo za rezanje biskvita Rastezljivi kalup za torte

& bl _
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http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/kuhinjska-vaga/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/pomagalo-za-rezanje-biskvita-noz/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/rastezljivi-kalup-za-torte-15-30-cm/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/kuhinjska-vaga/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/pomagalo-za-rezanje-biskvita-noz/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/rastezljivi-kalup-za-torte-15-30-cm/

TIJESTO
A 250¢ lisnatog tijesta
A 1 manje jaje

KREMA OD SIRA
A 200g krem sira

a
An Ot A0S OS
Aa21 2R o f
AYENRGEFYE |
Am Ot A6AOI |
OSTALO

A 1banana

A 125 ga @ 2 fadodakK

PRIPREMA

Lisnatotijesto odledite i tanko razvaljajteu oblik pravokutnikanalaganoLJ2 6 NJ OLy2eZSNERaBjEsta
LINE Y |'s (oklam$Pa presaviniterubove premaunutra i laganoih pritisnite. TijestoLJl O tp@rhj&tte
nalim zaLJS 6 Skgj@ Ste namastilii LJ2 6 NJili(pskili asnimpapirom pa LINB Y N AT (iY&dz0 S
jajetom. Lisnatotijesto pecite 15 minuta na temperaturi od 180 oC, dok ne dobije lijepu zlatno O dzbajiz
PrijeLJS 6 Sigs®olizboditevilicomnanekolikomjestakakosenebiLINS @dpih&o

Zapripremu kreme slatko vrhnje, krem sir i ostale sastojkes}avite u zjdelu pa kratAko izAmksajtedok ne
dobijete lijepu kremu. Kremunemoijte predugomiksatijer 6 ®iti pregustaiy S 6 1Y & dakmazatipo
tijestu.

h Kt I Jihafctijesto LINB Y I-pfipkeinl@nomkremomod sira Prekokremeod siralLJ?2 &4 f &8 @& § €
jagode i bananuili neko drugo & @ 2 & ® &@&e volite ¢ maline, borovnice, kivi... Bananeobavezno
L2 O1 NihudavimSokomkakostajanjemnebioksidiralei pocrnile PoO S 2 fpbsipajtesd A LIdR Y
kokosai sjeckaninpistacijama

SLATKISVIUETWERBSE® a@S 1T+ 2NIS A 12168
Kalup s odvojivim rubom Drveni valjak za tijesto, 25 cm | Silikonska mutilica za snijed

7

\_ - , '7;;//
(7
POGLEDAJ PONUDU >> POGLEDAJ PONUDU >> POGLEDAJ PONUDU >>

wwwv.Slatkisvijet.:com g www.slatkisvijet.com/shop 4


http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/pravokutni-kalup-za-kolace-s-odvojivim-rubom/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/valjak-za-tijesto/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/silikonska-mutilica-za-snijeg/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/pravokutni-kalup-za-kolace-s-odvojivim-rubom/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/valjak-za-tijesto/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/silikonska-mutilica-za-snijeg/

Galette s jagodama

PRHKO TIJESTO
Amvmcn 3 3tFd123
A 110 g hladnog maslaca
Apn 3 O0S06SNI
A prstohvat soli

A3n OftA0OS KEtFR

NADJEV OD JAGODA

Aonn 3 age2SOA
Aaz21 2R wmMkH YI
A sok od 1/2 limuna

~

Am Ot A6AOF OA
AmM NI @yl OfAO
Am GLyAatary OS
Am Of AOIF OS6S
PRIPREMA

U@ S adjelustavited NI Gof,® S & Saldckiceizrezanmaslac Maslacrukamaizmrviteu 6 NJ @kbdz
da dobijete Y NJJ A 6sinjasii Bodajte vodu pa umijesite glatko tijesto. Tijesto omotajte prozirnom
folijom i spremiteu hladnjakna satvremena

Jagode2 6 A & ¥ R NBra Oy &débfine cca5 mm. Sokod limunai y I NJ rgzén&ite s gustinom
Dodajte O S &i §ilNét, svedobroA T Y A 2i$.81Ya (BS j@do®uina0stavite nadjev neka odstoji 10
minuta wl & K f [tij&s® ya2valjajte na masnom papiru u krug promjera 30 cm. Na sredinu tijesta
LJ2 & t pdgodedako da rub tijesta (otprilike 5 cm) ostavite prazna ¢ S | dz&ojajé distala od jagoda
a | 6 dz&bdajie Bk kadatijesto preklopitedavamne iscuri

KadalLJ? & f Ba@jévid3agodarubove tijesta preklopite premaunutra, R 2 S f 2 pfekdjafg@da Sada

na jagodeizlijte ostatak(i S | dad kbjghBsu se marinirale Rubtijesta LING Y NQ Al (iYSizgafetrh iy
posipajtes malo O S §. PijaremljeniGalette zajednos masnimpapirom premjestite na lim zalLJS 6 Sy ¢
Galettepecite 20 minuta natemperaturido 180aC,odnosnodok rubovine dobiju lijepu, zlatnoO dzfojiz

SLATKISVIUETWERBSE® a@S 1T+ 2NIS A 12168
Silikonska podloga za valjanje t 2AALI 6 OS06 SN dAdjiellraimikstmje
<« »
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http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/posipac-secera-u-prahu-kopiraj/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/silikonska-podloga-za-tijesto/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/zdjela-za-miksanje-800-2500-ml/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/silikonska-podloga-za-tijesto/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/posipac-secera-u-prahu-kopiraj/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/zdjela-za-miksanje-800-2500-ml/

l w{Y! +9 Yh~! wL

A 8tortilja —

A 100 g maslaca ¥

Amn Ot A0F 0S5 y

Anw OtA6A0S OA Ul
e

NADJEV OD JAGODA |

~[ ! D!

A 2503 a02SOAK 2
A 200 ml slatkog vrhnja
Am Ot A0 OSo6SNEm
Am Ot A OOS a23 NaOA AV
bourbon

PRIPREMA
Tortilje sobje straneLINE Y lotopljehi® maslacenpaposipajteY 2 S O | @8 Y Ritthdta

Svakutortilju LINB NBvapuia, $ako da dobijete 6 S (jekindlkadijela. Preklopitedva komadaizrezane
tortilje kakoje prikazanonafotografiji i utisnite ih u kalupzamuffine.

Y 2 O oditaitifa pecite 10 minuta na temperaturi od 180 «C. Y 2 O | $i&k&kSprovijerite i prije
navedenog/remenakakovamnebiizgorile

t S6 $ ¢ ® Il iNAdi@R kalupai ostaviteda seohladedok priprematenadijev

Slatkovrhnjeizmiksajtesa® S 6 SuNaBahi vanilinO S & Sedbon,aline LINS 6 dbdajie2 6 A Oid S
namanjekomadenarezangagode

Pripremljenimnadjevompunite2 Kt | $ 3 PEINR 6 s0OA (0 S

B a@S 1T+ (G2NIS A 12t168S
Kuhinjska rukavica Digitalna kuhinjska vaga Kalup za muffine
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http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/kalup-za-muffine-12-kom-crni/
http://slatkisvijet.com/shop/proizvod/kuhinjska-rukavica/

